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MENU 180 zt /os.
UPRZEJMIE INFORMUJEMY, ZE DO GRUP
DOLICZAMY 10% SERWISU KELNERSKIEGO
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MENU SERWOWANE

PIEROGI (W STOLE)
PRZYSTAWKA (DO WYBORU JEDNA)
ZUPA (DO WYBORU JEDNA)
DANIE GEOWNE (DO WYBORU JEDNO)
DESER (DO WYBORU JEDEN)




oL

W STOLE

GORACE PIEROGI Z KAPUSTA I GRZYBAMI
OKRASA Z PRAZONE] CEBULKI
Z NATKA 1 KOPERKIEM




PRZYSTAWKI
(do wyboru jedna przystawka)

SLEDZ LITEWSKI W OLEJU RZEPAKOWYM / GORCZYCA / CEBULA /
KORZENNE PRZYPRAWY

(ub

CARPACCIO Z ROZOWEGO SLEDZIA / MAJONEZ SRIRACHA /

MUS Z PIECZONYCH BURACZKOW / PIECZONE ZIEMNIACZKI
(ub

TERRINA Z WEDZONEGO EOSOSIA I KRABA /
KREM CHRZANOWY / KOPER / BURACZKI
(ub
TATAR Z EOSOSIA SZKOCKIEGO / ZIELONE JABEKO /
PORY / MUS WASABI / LIMONKA / KOMPRESOWANY OGOREK

(ub

TATAR WOLOWY / DOMOWE PIKLE / CEBULKA /

MAJONEZ TRUFLOWY / EMULSJA Z ZOETKA
 (ub

‘CHRUPIACE BULECZKI / CHLEB / MASLO




ZUPY
(do wyboru jedna zupa)

BARSZCZ CZERWONY Z PIECZONYCH BURACZKOW Z MALINAMI /
DOMOWY ZAKWAS / MAJERANEK /
OLIWA CHRZANOWA / USZKA Z GRZYBAMI
(uh
ZUPA BOROWIKOWA /
PUREE ZIEMNIACZANE Z TRUFLA / OLIWA POROWA




DANIE GEOWNE
(do wyboru jedno danie)

KONFITOWANE UDKO KACZKI / KLUSKI LENIWE /
BURACZKI Z MUSZTARDA FRANCUSKA I BRANDY / SOS PORTO
(uh
BEEE BOURGUIGNON / POLICZEK WOLOWY /
KREMOWE PUREE ZIEMNIACZANO-TRUFLOWE /
WARZYWA W EMULS]I MASLANE] / SOS PORTO
(uh
KARP PO WARSZAWSKU / KREMOWE PUREE
ZIEMNIACZANO-TRUFLOWE / SOS PIWNY / BROKUE W TEMPURZE

(ub

EOSOS / PUREE KALAFIOROWE / SOS BOROWIKOWY /

KISZONA KAPUSTA Z SZAMPANEM




oL

DESERY
(do wyboru jeden deser)

SERNIK Z BIAEA CZEKOLADA
DOMOWA SZARLOTKA / LODY WANILIOWE
MAKOWIEC JAPONSKI
MINI BEZA PAVLOVA / KREM AMARETTO / SOS MALINOWY




